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U labuté

1882 -1998

Restaurace,U Labuté” tel.: 581 736 786 (rezervace) Oteviraci doba restaurace:
Za Mlynem 4 mobil: 602 578 999 Pondéli: zavieno
750 02 Prerov mobil: 602 578 986 Uter)'/ - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.

e-mail: labut@labut.cz Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.
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U labuté
1882 -1998

Studené predkrmy

01 509 Capresse — mozzarella s grilovanymi cherry rajcaty a olivami 79,
Sauvignon kabinet Madl, Veltlinské zelené kabinet Galant

02 509 Domadci uzeny losos se zakysanou smetanou a kiepelcim vejcem 85,-
Veltlinské zelené pozdni sbér Mikros, Cuvée Kolby Kolby a.s

03 509 Tatar z ¢erstvého lososa bruscheta, cerné olivy 85,-
Ryzlink rynsky jakost Kobyli, Ryzlink vlassky kabinet Pefina

266 509 Terina z Foie grass s redukci z balzamika, fikovy dzem 125,-
Rulandské bilé bobule Pefina, Palava vybér z hrozn(i Gotberg

04 50g Carpacio z hovézi svickové s parmazdnem, olivovym olejem 99,-
Zweigeltrebe jakost Znovin, Grand cuvée Moravino Valtice

Polévky

05 0,25 Kureci vyvar s masem, domacimi nudlemi a zeleninou 33,-

06 0,25 Kantonsky kufeci vyvar s ryzovymi nudlemi a ¢inskou zeleninou 33,-

07 0,25 Polivka z volské ohanky s jatrovou rolddou 33,-

08 0,25 Cesnekacka s uzenym masem, vajickem a osmazenym chlebem 33,-

09 0,25 Domaci zelriacka se smetanou a klobaskou 33,-

218 0,25 Sezonni krémova polévka 49,-

Teplé predkrmy

10 140g  Lokse Cerstvé pfipravené moucné placky na plotné, pInéné husim sadlem a husimi jatry 65,-

Tramin Cerveny jakost Kobyli, Cotes du Rhone rosé Chateau Cabrieres

224 509 Tepla foie grass Safrdnovd omécka s vanilkou, bramborova tasti¢ka pInéna
jelitkovym prejtem a syrem s modrou plisni 139,
Rulandské bilé bobule Pefina, Palava vybér z hroznt Gotberg

Na Vasi individualni objednavku pfipravime

14 150g Tatarsky biftek 4 ks topinek 245,
Upozoriiujeme, Ze maso neni tepelné zpracovano
Cabernet Sauvignon Chile, Grand Cuvée Moravino Valtice

Pfi objedndvce polovic¢ni porcejidel u¢tujeme 12,- KE.

Restaurace,U Labuté” tel.: 581 736 786 (rezervace) Oteviraci doba restaurace:
Za Mlynem 4 mobil: 602 578 999 Pondéli: zavieno
750 02 Prerov mobil: 602 578 986 Utery - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.

e-mail: labut@labut.cz Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.




Teleci maso

254 200g

239 200g
149 300g
238 150g
20 1509

Teleci raminko s lanyZovym olejem, bramborové pyré

Corton Grand cru Burgundsko, Svatovaviinecké pozdni sbér SSV

Teleci steak - parmazanova omacka, petrzelové noky

Corton Rognet Burgundsko, Rulandské modré vybér z hroznd Stapleton&Springer
Teleci steak z rosténce - ¢esnekova bagetka

Aloxe Corton Burgundsko, Rouci Stapleton&Springer

Teleci medailonky na tymidnu — smetanova omacka s hfiby, domaci tagliatelle
Mazis Chambertin Burgundsko, Svatovaviinecké Janes Jungle Stapleton&Springer
Videnisky fizek (teleci smazené na masle) bramborové pyré s lanyZovou soli
Ladoix Burgundsko, Grand cuveé cervené Moravino Valtice

Hovézi maso

15 300g
250 300g
64  200g
65  200g
72 200g
52 150g

Dvojity biftek s omackou z jemné sekané cibulky, zampiénd, oliv, rajcat,

kyselych okurek, americké brambory

Sunrise Merlot Chile,Chateauneuf du Pape Cabrieres 2001

Full Rib Eye - (vysoky rosténec) Uruguay

Chateauneuf du Pape Chateau Cabrieres 2006, Cabernet Sauvignon St. Ema CHile
Flag z pravé svickové nakladany v pivu Zubr sypany steakovym kofenim
Carmenere Chile, La Granja Remelluri Spanélsko 1999

Steak — na zeleném pepfi, z pravé svickové a s fazolovymi lusky dusenymi na slaniné
Corton Burgundsko, Chateauneuf du Pape Chateau Cabrieres Prestige 2001
Kralovsky $piz- dva mini steaky s anglickou slaninou prolozené

drdbezimi jatry v citronu.

Chateauneuf du Pape Chateau Cabrieres 2001, Pago del Vicario Spanélsko
Rostbif s pepfovou omackou,gratinované brambory

Cabernet Sauvignon jakost Kobyli, Zweigeltrebe pozdni sbér SSV

Zvéfina a jehnéci

197  200g

192  1ks

Srnéi svickova- se smetanovou omackou, petrzelové noky

Aloxe Corton Burgundsko, Pago del Vicario Spanélsko

Jehnéci kolinko na bylinkach s tapenadou z ¢ernych oliv, stouchané brambory se slaninou
Cabernet sauvignon Chile, Rulandské modré vybér SSV

Restaurace,U Labuté” tel.: 581 736 786 (rezervace) Oteviraci doba restaurace:

Za Mlynem 4
750 02 Prerov

mobil: 602 578 999 Pondéli: zavieno
mobil: 602 578 986 Uter)'/ - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.

e-mail: labut@labut.cz Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.
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239,
329,
309,
249,

199,-

369,-

315,
275,
275,

295,

179,-

299,-

279,




Veprové maso

16

24

11

56

67

68

69

71

200

1509

1509

1509

1509

200g
2009

150g

1509

300g

Veprova licka sous-vide demiglas s ¢okoladou, bramborovo-celerové pyré
Chateauneuf du Pape Chateau Cabrieres 2001, Cabernet Sauvignon St.Ema Chile
Panenka - z vepfového masa s omacku z povidel a ¢erného rybizu,

se smetanovymi bramborami a pérkem

Carmenere Anakena Chile, Amézola de la Mora Spanélsko

Konfitovana veprova licka demiglas, lesni hiiby, bramborova kase

Chateau La Riviere Bordeaux Francie, Marques del Vargas Spanélsko
Nadivany labuti krk z vepfové panenky, uvnitf se syrem, uzenym masem,
nahore zdobeny sezamem a podévany s kienovou omackou

Chardonnay vybér z hrozn(i Mikros, Cabernet Sauvignon rosé Chile
Dablovo lejno z vepfové panenky prolozené slaninou, cibuli a paprikou
Chianti Classico Piemonte, Chateau La Riviere Bordeaux

Spali¢ky z vepfové panenky s pepfovou oméackou

Dornfelder pozdni sbér Jedlicka & Novak, Rulandské modré vybér SSV
Zpivajici panev - lahodny zvuk vepfové kotlety naloZzené ve smési hoicice,
medu, tabasca jisté zndsobi Vas gurmansky pozitek

Grand cuveé pozdni sbér Moravino, Dornfelder pozdni sbér Jedlicka & Novak
Zivéanska 3avla s kufecimi prsicky, vepiovym, klobasou, cibuli a feferony
Faustino V reserva Spanélsko, Cuveé Kacary pozdni sbér Jedli¢ka & Novak
Drevorubcova svacinka- veprova krkovicka se studenou pikantni omackou
z lesnich malin

Cabernet sauvignon jakostni Temlarské sklepy, Barbera Piemonte

Klasika z Ceské a moravské kuchyné

47

48

50

51

53

54

2509
1509

150g

1509

1509

1ks

Domdci kachnic¢ka se zelim a houskovymi knedliky

pivo, Svatovaviinecké jakost Kobyli, Zweigeltrebe jakost Znovin
Moravsky vrabec se zelim a houskovym knedlikem

pivo, Svatovavfinecké jakost Kobyli, Rulandské modré jakost Kobyli
Svickové na smetané s houskovym knedlikem

pfipraveno dle receptu plvodni majitelky restaurace U Labuté pani Vanderkové
Rulandské modré jakost Kobyli, Cabernet Sauvignon rosé Chile
Cachticky gulas s bilym pecivem zdobeny véjitkem

pecené klobasy s muténici a feferonkou

pivo, Frankovka jakost Kobyli

Spenat s vepfovymi vypecky a bavorské $pecle

Rulandskké modré jakost Kobyli

Grilované veprové koleno na skfipci s kienem, horcici, okurcickou
Cena za kg (cena dle vahy)

pivo, Cabernet Sauvignon Madarsko

Restaurace,U Labuté” tel.: 581 736 786 (rezervace) Oteviraci doba restaurace:
Za Mlynem 4
750 02 Prerov

mobil: 602 578 999 Pondéli: zavieno
mobil: 602 578 986 Uter)'/ - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.

e-mail: labut@labut.cz Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.
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199,-

185,-

199,-

149,-

205,
175,-

149,-

179,-

199,-

219,
99,-

119,-
99,

99,

219,-
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Ryby

260 150g Prazma kralovskd s glazovanou baby karotkou 270,
Chablis Domaine Fevre, Rulandské sedé pozdni sbér Moravino

29 150g  Pstruh grilovany na bylinkach, barigoule, bramborové pyré 169,-
Gewurztraminer Alsace Francie, Muskat moravsky pozdni sbér Mikros

32 150g Losos v holandské omacce se zeleninou 199,-
Sauvignon kabinet Madl, Chardonnay pozdni sbér Moravino

34 150g Losos peceny v parmazanové krusté, omacka barigoule 199,-
Sauvignon jakost Kobyli, Chardonnay pozdni sbér Michlovsky

30 150g  Uzeny losos na grilu s medovym dipem, bagetka s maslem 235,-
Ryzlink vlassky kabinet Volafik, Chabli Grand Cru Domaine Fevre

202 200g Steakzlososa na grilu s pazitkovym maslem 255,-
Ryzlink vla3sky kabinet Pefina, Chabli Ter Cru Domaine Fevre

261 150g Peleny sumec - bramborové gnochi s maslovou drobenkou, cibulovd omacka 239,-
Ryzlink vlasky pozdni sbér Volafik,Sauvignon pozdni sbér Pefina

31 150g  Uzeny sumec gratinovany brambor, kienova omacka 229,-
Ryzlink rynsky V.H. Michlovsky, Chateau Smith Haut Lafitte Bordeaux

Dribez

25 250g  Kachni steak na tymidnu raviolky plnéné kysanym zelim 299,-
Ryzlink vlassky vybér Mikros, Cabernet Sauvignon rosé Chile

205 200g Prso kukufi¢ného kurete na zeleninovém [lzku s parmazdnovou omackou 175,-
Sauvignon jakostni Kobyli, Cabernet Sauvignon rosé Chile

43 200g  Prso kukufi¢ného kufete pInéné citrénovym maslem a mandlemi, bylinkové brambory 189,-
Sauvignon jakost Kobyli, Bourgogne Chardonnay Francie

35 150g  Kufeci hrudky - plnéné nivou a kienem 139,-
Ryzlink vlassky pozdni sbér Volafik, Chardonnay vybér polosladké Marcin¢ak

37 150g  Pikantni kufeci psi¢ka — smazena v kukuri¢nych lupinkach 139,-
Ryzlink vlassky pozdni sbér Mikros, Ryzlink rynsky pozdni sbér Habanské sklepy

40 150g  Kufeci miniroladic¢ka prolozend lososem a Spenatem s delikatesni dijonskou omackou 145,-
Chardonnay Chile, Sauvignon pozdni sbér Pefina

42 200g  Kuratko v siti — kureci prsicka s jatry a zampidny zabalené 169,-
ve veprové sitce s jefabinovou omackou
Svatovavfinecké pozdni sbér Moravino, Ladoix Burgundsko

74 200g  Medailonky tii chuti - kufeci biftecky tfi riznych chuti 169,-
Rulandské modré rosé Moravino,Chabli Grand cru Domaine Fevre

58 150g  Ondrds - kufeci smazené v bramboraku 129,-

Miller jakost, Ryzlink rynsky pozdni sbér Habanské sklepy

Restaurace,U Labuté” tel.: 581 736 786 (rezervace) Oteviraci doba restaurace:
Za Mlynem 4 mobil: 602 578 999 Pondéli: zavieno
750 02 Prerov mobil: 602 578 986 Utery - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.

e-mail: labut@labut.cz Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.




Détské jidlo

38

100g

Kufeci nugetky s kiupavou kdrcickou, smazené hranolky
Détsky sekt

Bezmasa jidla a téstoviny

79

61

62

304

303

301

90g

300g
3809
2009
200g

200g

Kral syr(i — hermelin smazeny v bramborovém téstic¢ku

Sauvignon pozdni sbér Pefina

Halusky s brynzou, se Spekem a kyskou

Modry Portugal pozdni sbér Kobyli, Rulandské modré jakost Kobyli
Strapéacky se zelim dochucené cibulkou a slaninou

pivo, Svatovaviinecké jakost Kobyli, Rulandské modré jakost Kobyli
Tagliatelle se salsou di pomodoro parmazan

Chabilis Ter Cru Domaine Fevre , Ladoix Burgundsko

Bramborové gnochi s maslovou drobenkou cibulkova omacka
Cabernet Sauvignon rosé Chile, Ryzlink vlassky pozdni sbér Volafik
Ravioly pInéné telecim se smetanovou omackou s hfiby

Ladoix 1er Cru Burgundsko, Dornfelder pozdni sbér Jedli¢cka & Novéak

Salaty, Salatové misy

89

90

88

81

86

87

2509

250g

2509

2509

CESAR s jezkem z lososa ledovy salat s jogurtovym dressingem
parmazanem, krutony

Muiller jakost, Veltlinské zelené pozdni sbér Mikros

CESAR s kufrecimi dukatky ledovy salét s jogurtovym dressingem
parmazan, krutony

Tramin Cerveny jakost Kobyli, Gentil Hugel Francie

CESAR s uzenym sumcem ledovy salat s jogurtovym dressingem
parmazanem, krutony

Veltlinské zelené pozdni sbér Mikros, Chateau Smith Haut Lafitte Bordeaux
CESAR s rostbifem ledovy salat s jogurtovym dressingem
parmazanem, krutony

Chablis Grand Cru Domaine Fevre , Ladoix Burgundsko
Zeleninovy salat maly

Veltlinské zelené pozdni sbér Mikros, Sauvignon kabinet Madl
Zeleninovy salat velky

Veltlinské zelené pozdni sbér Mikros, Sauvignon kabinet Madl

Po jidle doporucujeme

195

13

1509

1509

Plato francouzskych syr(

Chateauneuf du Pape Chateau Cabrieres 2001, Vacqueiras Francie

Plato moravskych syra

Cuveé Kacary pozdni sbér Jedli¢cka & Novak, Rulandské bilé bobule Pefina

Restaurace,U Labuté” tel.: 581 736 786 (rezervace) Oteviraci doba restaurace:
Za Mlynem 4
750 02 Prerov

mobil: 602 578 999 Pondéli: zavieno
mobil: 602 578 986 Uter)'/ - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.

e-mail: labut@labut.cz Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.
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85,-

95,-
89~
89,
99,
129,-

169,-

109,-
109,-
125,-
125,-

43,-

65,-

169,-

99,-




Jidla na objednavku tyden predem

78
133

272
Moucniky
92 100g
248  80g
94 ks

96 1ks

97 150g
98 1009
220  1ks

99 3009
Pohary
101 100g
102 100g

Restaurace,U Labuté”

Za Mlynem 4
750 02 Prerov

Seldtko pecené na rozni cena dle vahy v syrovém stavu za 1000gr

Tuto skvélou specialitu je nutno objednat alespon pét dni predem.
Viele doporucujeme na slavnostni akce vieho druhu.

Chateau Fourcas Hosten Francie, Trio Merlot Chile

KrQta pecena na rozni cena dle vahy v syrovém stavu za 1000gr

| tuto skvélou specialitu je nutno objednat alespon pét dni predem
Chardonnay V.H. Mikros-vin Mikulov, Ryzlink vlassky pozdni sbér Volafik
Jehné na rozni, cena dle vahy v syrovém stavu za 1000gr

Nutno objednat alespori deset dni pfedem

Ladoix 1er Cru Francie, Mazis Chambertin Grand Cru Francie

Soml6 pudinkové Fezy s rozinkami a rumem v ¢okoladové omaéce
Rulandské bilé bobule Pefina

Coko fondat z Belcolady s ovocnou redukci

Chateauneuf du Pape Chateau Cabrieres 1995

Palacinka sv. Valentyna s dzemem, ¢okoladou a prazenymi liskovymi jadry
Sandeman Ruby Porto

Havajsky kornout — palacinka se zmrzlinou, plnéna ovocem
Rulandské bilé bobule Pefina

Tiramisu

Sandeman Ruby Porto

Jogurtova terina s erstvym ovocem, ostruzinova omacka
Freixenet demi Spanélsko , Champagne Gonet Sulcova
Cokodortik s visnémi v rumu

Saler dezertni vino Spalkovi

Cokoladové fondue - horkda Belcolada,Havana rum, cerstvé ovoce
(doporucujeme minimalné pro 2 osoby)

Chateauneuf du Pape Chateau Cabrieres Prestige 2003

Horka laska s teplymi malinami zdobeny $lehackou
Pohar s lesnim ovocem se Slehackou a oplatkovou trubickou

K polovi¢nim porcim mou¢nikd a pohard uctujeme 7,- K¢

Oteviraci doba restaurace:
Pondéli: zavieno

Utery - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.
Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.

tel.: 581 736 786 (rezervace)
mobil: 602 578 999
mobil: 602 578 986

e-mail: labut@labut.cz
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245,-

299,-

339,

65,-
99,
65,-
89,
75,-
65,-
99,-

249,-

59
59,




N

~
U labuté
1882-1998

Prilohy

105 200g Varené brambory s maslem 22,-
100 200g Varené brambory s maslem a lanyzovou soli nebo bylinkové maslo 30,-
106 200g Pecené bramborové platky 32,-
108 200g Stouchané brambory se $pekem a cibulkou 35,-
109 200g Gratinované brambory 35,-
110 150g Smazené hranolky 32-
111 1509  Americké brambory 34,-
112 1509  Krokety 32
114 200g Specle 30,
116 1509  Zahradni zelenina vafena v pare 39,-
117 150g  Petrzelové noky 29,-
119 160g  Houskové knedliky 20,-
120 1509 Ryze dudend 20,-
121 200g  Kysané zeli 20,-
122 4ks Topinka 15,-

50g Omécky studené:
123 tatarska 15,-
124 débelska 15,-
125 jogurtovo-¢esnekova 15,-
509 Omacky teplé:

128 jefabinova 25,-
129 rokforova 25,-
131 kienova 25~
130 peprova 30,

Za projevenou davéru dékuje a dobrou chut preje kolektiv kuchait pod vedenim pana Zdenka Siméika.

Restaurace,U Labuté” tel.: 581 736 786 (rezervace) Oteviraci doba restaurace:
Za Mlynem 4 mobil: 602 578 999 Pondéli: zavieno
750 02 Prerov mobil: 602 578 986 Uter)'/ - Sobota: 11.00 - 22.00 hod.

e-mail: labut@labut.cz Nedéle: 11.00 - 15.00 hod.




